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| nostri prodotti

La raccolta delle olive avviene tra i mesi di
Ottobre e Novembre, viene effettuata con
abbacchiatori pneumatici che fanno
cadere le drupe sulle reti. Dopo accurata
cernita da fogliame e rametti, le olive
vengono trasferite nelle cassette ed entro
24 ore, dalla raccolta, vengono avviate alla
molitura certificata a freddo. L' olio
ottenuto, per evitare |'ossidazione, viene
conservato in silos di acciaio inox sotto
azoto, dopo circa 40 giorni si effettua il
travaso e/o confezionamento.

“La nostra storia, prima di
essere la storia di un impresa,

e la storia di una famiglia”

Puoi trovare il nostro olio nei seguenti
formati:

Bottiglie di vetro:

250 ml - 500 ml - 750 ml

Taniche in latta:

3Lt-5LL

Bag in box:

o Lt

Il Bag in Box e un contenitore per alimenti
liquidi o semiliquidi, composto da un sacchetto
in polietilene (Bag) e da una scatola (Box) che
protegge la sacca interna.

Inserito esternamente alla sacca si trova il
rubinetto che serve per [|‘erogazione del
prodotto l'erogazione del prodotto, predi-
sposto in modo che una volta uscito, si
richiude automaticamente in modo da non far
entrare aria esterna.

“Pratici, riciclabili e sicuri, garantiscono la
migliore  conservazione  dell'olio, per
preservarne al meglio le qualita chimico-
fisiche, nutrizionali, organolettiche ed il
profumo”



La nostra storia

L'azienda si estende nell’agro di Caltavuturo,
nella provincia di Palermo, dal paesaggio alto-
collinare, all'interno del versante Meridionale
del Parco delle Madonie, in particolare, nella
fascia pedemontana della Rocca di Sciara. Tale
zona e classificata come zona C di protezione
del Parco delle Madonie. L'azienda si estende
su terreni provenienti da latifondisti del
tempo, Ex Feudo degli Alvarez de Toledo duchi
di Ferrandina.

L'uliveto, denominato della “Chiusa”, venne
acquistato nei primi del ‘900 dalla Famiglia
Giuffre, la quale apporto delle migliorie, come
la costruzione di una Cappella all'interno della
Masseria. Le eredi della famiglia Giuffre,
cedono il “Feudo La Chiusa” all'istituto
Femminile San Giovanni Bosco delle Salesiane
di Don Bosco, le quali portano avanti |'attivita
agricola fino agli inizi degli anni 2000.

La nostra famiglia subentra nel 2003, creando
la societa “Il Borgo degli Ulivi”, continua
I"attivita agricola convertendo [l'oliveto al
sistema biologico, mantenendo inalterato
I’agroecosistema in cui nasce il Feudo. Le
cultivar presenti (Nerba, Ogliarola messinese,
Biancolilla e Giarraffa) sono autoctone del
territorio. Ad oggi l'attivita principale della
nostra azienda & la produzione di olio
extravergine di oliva Biologico.

Chi siamo

La nostra storia, prima di essere la storia di un
impresa, e la storia di una famiglia — la Famiglia
Randazzo — amante della natura e delle

tradizioni agroalimentari.

Da anni, sempre con la stessa passione, forti
delle conoscenze acquisite in ambito agricolo e
zootecnico, con la nostra esperienza e capacita
produciamo olio extravergine di oliva
biologico, che riproduce il calore e la genuinita
di una terra legata alla tradizione.

L'azienda organizza anche eventi, quali sagre,
corse podistiche, manifestazioni colturali e
passeggiate per il Feudo alla riscoperta dei
Patriarchi del Parco delle Madonie, ovvero gli
Olivi centenari che costituiscono [|'azienda,
oggetto di studi e di interesse da parte
dell’Universita degli studi di Palermo.

Contattaci

Telefono:

+39 3332035770 - Marco

+39 3356784137 - Enrico

+39 3338442438 - Vincenzo

E-mail: ilborgodegliulivi@live.it

Seguici su: @ilborgodegliulivi90022caltavuturo
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